
Ambitions de pour 2030

Réduire de 30%
l’empreinte totale du 
Scope 3

Réduire de 50%
les émissions des 
Scopes 1 et 2

2/3 de nos fournisseurs
se sont engagés dans la 
SBTi  

Panneaux solaires
sur les toits de nos boulngeries

Moins de déchets dans notre 
boulangerie : en 5 ans, nous avons 
réduit nos déchets de produits finis de 
0,92% en 2020 à 0,50% en 2025, soit une 
réduction de 45,65%

Adhésion à l’initiative 10x20x30
visant à réduire les déchets alimentaires 
de 50% d’ici à 2030.

Les agriculteurs belges 
pour moins d’émissions 
sur la farine
Nous achetons une partie de la farine pour notre 
pain Pastridor à des agriculteurs belges, ce qui nous 
permet de réduire de 30% les émissions liées à la 
farine. Les agriculteurs respectent les principes de 
l’agriculture pour réduire les émissions sur la farine :

· Cultures du sol
· Analyse du sol
· Moins de travail du sol
· Utilisation réduite de pesticides
· Rotation des cultures

Au moins 3% de fibres dans 60% de 
nos produits de boulangerie Pastridor

Au moins 3% de fibres dans 100% de 
notre assortiment de produits de 
restauration rapide Pastridor

51% de farine complète dans les pains 
gris Pastridor

10% de sel en moins dans tous les 
produits de restauration rapide
Pastridor

Tous nos produits de restauration rapide Pastridor 
et 60% de nos produits de boulangerie Pastridor 
contiennent au moins 3% de fibres, comme par 
exemple nos incontournables riches en fibres :

- Naanta Pocket Bread
- Slim Oat Bread
- PLUS Fitness Stokbrood
- Fitness Bagnat

Ambitions de pour 2030

Ce que nous avons déjà réalisé Nos incontournables 
riches en fibres

33% d’ingrédients à base 
de céréales complètes 
dans notre pain de blé

10% de sel en moins dans 
notre pain et nos produits 
de restauration rapide

3% de fibres dans tous 
nos pains et produits de 
restauration rapide

6% de fibres dans 30% de 
nos produits de boulangerie 

10% de kcal en moins par 
portion dans notre assortiment 
de produits sucrés

Maximum 250 kcal par 
portion dans 40% de notre 
assortiment de produits 
sucrés

En savoir plus
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Découvrez notre gamme santé

En savoir plus

Réutilisation de la chaleur des systèmes 
de refroidissement

Éclairage LED dan toutes nos 
boulangeries

Systèmes de gestion de l’énergie dans 
toutes nos boulangeries

https://www.lantmannenunibake.be/fr-be/betere-gezondheid/
https://www.lantmannenunibake.be/fr-be/beter-klimaat/
https://www.pastridor.com/fr-be/produits/?c2=5530105&c2=5529757&c2=5529756&c2=5529759



